The Bright Future of Duboeuf Beaujolais:

Son and father, Franck and George Duboeuf.(85)

» lradi¢ni“ Beaujolais 2017 az 1967

Beaujolais miiZe mit mnoho podob. Od otravn¢ bonboénového
uspéchaného Nouveau, ptes pfistupna ovocna vina piipravena také
z velké ¢asti karbonickou maceraci az po rizné urovné
charakternich ¢ervenych, kde karbonika hraje mensi ¢i zadnou roli,
z vyjime¢nych terroir nékolika zdejSich Spickovych poloh. Takova
vina obvykle vyzaduji 4-5 let aby se pIné projevila, a leckdy dokazi
s uspéchem zrat nasobné déle. Odrida Gamay je jednim z

| potomkil Pinot Noir a po pravdé velmi staré vino z ni, nejvice z

i apelaci jako Morgon and Moulin a Vent, stary pinot neméalo

| pfipomind a dokaze p&kné zamotat hlavu. Lze se samoziejmé do
zalezet na tom, jak daleko do minulosti budete hledét. Na vino, jaké
délali otcové soucasnych vinaiid? Jejich dédové? V poloving 19.
stoleti? Udélate zlom v momenté€ ustaveni apelace, roce 19367 Je
fermentace a del$i macerace odstopkovanych hroznti a zrani v sudech ,,modernou‘ dotazenou
z Burgundska ¢i naopak podobou, kterou méla tamni vina davno ptedtim, nez byl nalezen
vhodny zptisob zjemnéni a zmékceni vysledku? Je to boj! Dnes je jako tradi¢ni vniméana spise
alesponi Castecna karbonickd macerace a celé hrozny, a spousta vyslednych vin je fantasticka,
ale prost¢ to neni jediny pohled a jedina cesta.

Pfed dvéma tydny jsem mél moznost zic¢astnit se inaugurace nové cuverie Chateau des
Jacques v obci Romanéche-Thorins, jedno z rezervovanych mist mi coby znamému fandovi
apelace (mé to vyhody, snazit se roky lidi presvédcit, Ze Beaujolais dava smysl ;-) prepustil
dovozce do CR. Historické vinafstvi proslavené predeviim apelaci Moulin-a-Vent bylo v roce
1996 zakoupeno burgundskym Maison Louis Jadot a od té doby si proslo par zménami. Vse
zacalo ve vinicich, postupnym pievodem do bio rezimu (jede tak, zatim necertifikovane,
zhruba polovina a dal$i uz brzy) a pfedevs§im ptivodnich nizkych vysadeb s kratkym fezem
bez opér (gobelet) na Cordon de Royat, tazné na draténce. Teprve po vinicich zacali i s
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upravami ve sklepnim provozu, které jim maji umoznit peclivéjsi praci s jednotlivymi terroir.
Ve zpracovani se ale v zasad¢ nic neméni. Rucni sbér hroznt dle poloh a zralosti, spontanni
fermentace v betonu (nerezu se snazi pro Gamay vyhnout, ma dost tendenci k reduktivnim
projevam), del$i macerace, zrani zhruba 10 mésicti v dubovych sudech z 35-40 procent
novych (Jadot mé vlastni bednafstvi). Prioritou jsou pro n¢ jednotliva cru (celkem vlastni
83.69 ha v péti cru a 16 riznych vinicich a jedné poloze pro bilé) jako celek, tj. Fleurie ¢i
Morgon nebo Moulin-a-Vent. Teprve pokud jsou schopni tyto pfipravit, a ani to neni
pravidlem kazdy rok (tfeba Fleurie 2016 nemaji viibec), zabyvaji se moznosti nalahvovat
samostatné specifické vinice.

Bylo to intenzivni den narvany informacemi i ,,praxi“. Zacali jsme geologickym
rychlokurzem s Isabelle Letessier (bylo zodpovédna za mapovani mistnich terroir a diky jeji
praci existuji sou€asné geologické mapy), ktery by pravdépodobné trval déle a pokracoval
drolenim a slinénim na dal$i druhy hornin a v dal$ich vykopech, kdyby na vse nedohlizel
sklepmistr vinatstvi Cyril Chirouze :-) Kazdopadné bylo trochu vydésena rychlosti
klimatickych zmén a extrémii, které se tam dnes d¢ji. Pro nékoho, kdo méfi vyvoj spise v
tisicich a milionech let to musi byt tuplem zneklidnujici. Pokracovali jsme pies prohlidku
riznych vinic v regionu, prohlidku vinafstvi, horizontalni degustaci jednotlivych vinic v
Moulin-a-Vent i dalSich apelacich po vertikalu Moulin-a-Vent ,,Clos de Rochegres® od
sudového vzorku roéniku 2017 po ro¢nik 1967 (u vSech prezentovanych let s pékné
zpracovanymi informacemi o klimatickych podminkach). A v8e zakoncili veceti pravé v nové
vinatské budoveé a mezi (fakt péknymi) betonovymi tanky, coz mélo rozhodné lepsi atmosféru
neZ lecktera radoby rustikalni restaurace :-) Pozndmky nejsou néjak superdetailni, ale néjaké
ty dojmy se podélit musim. Vina skladam k sobé podle apelaci, byt mohla byt chutnana pfi
ruznych ptilezitostech (plati tfeba 1 pro vertikalu, nékterd vina z ni jsme pili jindy).
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V prubéhu dne jsme ochutnali (a k jidlu vypili) nékolik ro¢nik Clos de Loyes, coz je bilé
Chardonnay z vinice nedaleko Pouilly-Fuissé, pod apelaci Chénas, pro odridu netradi¢né na
granitu a vapencovo-jilovych nanosech. Vino existuje ve dvou podobéch, bud’ jako Cisté
nerezové Beaujolais blanc nebo coby Bourgogne blanc s polovinou mostu a vina Skoleného v
sudech. Cisté nerezovou variantu jsme pili v roéniku 2017 (a na doma jsem si experimentalné
koupil 2013, ale jesté neoteviel) a je to mladé, zluté ovocné a lehce ofiskové vino,
zakulacengjsi a trochu krémové, s fajn kyselinou, ptimocate ptistupné. Pije se to moc pekné.
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Oproti tomu totéz v ,,burgundské* sudové varianté mi piislo o néco utahanéjsi, dievo dost
vystupovalo a celek mne né&jak zv1ast’ neoslovoval. Vlastné podobny problém jsem mél i s
magnum 2013 téhoZz, hodné uhlazené a tak néjak... bez Zivosti. Paradoxn¢ zrovna teplejsi (ale
v Beaujolais pro ¢ervend bez debat velky a v moderni historii jeden z nejlepsich) ro¢nik 2009
pusobil o hodné€ zivéji, strukturovanéji, sympaticka bild burgunda.
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Fleurie 2017 bylo jedinym z vin v posledni dob¢& po¢asim dost zkouseného cru, vinice tam
navic maji docela nov€. Sudovy vzorek nabizel svézi expresivni intenzivnéj§i ovocnost
zralého ¢erveného ovoce a kotenitost, péknou strukturu a délka. Zabavné a za par let skvélé.
Morgon 2016 potiebuje cas na rozdychani, ale je to krasné provedena zaleZitost, Stavnata,
sviravejsi, dobfe strukturovand. Klimat Morgon Céte du Py 2016 byl pro mne vinem
ro¢niku. Bohatsi a slozit&j$i ovocnost a dost ,,pinotova® viiné uz ted’, tteSn¢, lehce marihuana,
suché, sviravéjsi, paradni kyseliny a tvrdsi strukturovany projev, stavnaté ovocné jadro,
vytecna délka. Tohle bude skvéle zrat a t€8im se moc. Morgon 2014 velmi pékné,
peckovinové a kotenité, tvrdsi ale jiz pomérné ptipravené k piti. Morgon 2009 z magnum
lahve znateln€ zralejsi, kotenité, strukturované, s péknou ¢ervenou ovocnosti, delsi, vytecné.
Ale chutnano z n¢kolika lahvi a rozdily docela velké, jedna mi pfisla vyrazné naoxidovang;jsi.

wwn Sani-svahcz [ Jon Cerovsky (2018)



https://lh3.googleusercontent.com/-Jxk77vfqkms/WzovJ53nUpI/AAAAAAAA3hU/xWGfNwzF0j4ydZbw5I6Yp8NVzRRjxWGzwCHMYCw/s1600-h/beaujolais%255B4%255D
https://lh3.googleusercontent.com/-Fv7E1_cdJww/WzovPq1dRsI/AAAAAAAA3hg/fKyNftZ5makQuH_9iuQFVGKDsO2IFtS2ACHMYCw/s1600-h/moulin-a-vent%255B4%255D

o 24

¢ervena ovocnost, sviravé, skvelé kyseliny a

pekna stavba, docela jemné hezky postavené,

floralni linka. R&d bych zkusil znovu za dva

roky. Moulin-a-Vent La Roche 2016

4+ . | (vinice ptimo pod mlynem dévajicim jméno

?(.T)l.E‘; & } apelacoi, v tomto rgéniku \Celké re.cvhrlkce

R ““| hroznti po krupobiti) 'slad'si zralgm ovocnost,

MOULIN. AVENT ‘ suché, Stavnaté, precizni intenzivngjsi

o ovocné i v chuti, vyborna stavba. Moulin-4-

Vent Clos du Grand Carquelin 2016
sevienéjsi a kofenitéjsi, suché, stavnate,

=" tvrdsi, hranatéjsi stavba, s dojezdem

sladkych peckovin. Moulin-a-Vent Clos de Thorins 2016 precizni ryzi krasna efektni

ovocnost, Cerstvost a mladost, suché, Stavnaté, strukturované, slusné dlouhé. Tohle nadchne

mnohé a rad bych mé¢l doma.
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Nejvétsi pozornost byla vénovana Moulin-a-Vent ,,Clos de
Rochegrés, coz je neoficidlni jméno polohy spadajici jinak pod Au
Mont, vinice s vyhledem na celou apelaci a nadmotskou vyskou az
361 metrd. Jde o polohu s mélkou plidou postavenou na granitu a s
veétsim obsahem jilu nez je typické v okoli, navic protkanou Svy
kfemene. Sudovy vzorek 2017 je vino mladické, hutnéji expresivné
ovocng, suché, sviravé, koncentrované, s vyraznym ttislem, delsi,
sladsi dfevo, opulentnéjsi styl. 2016 v projevu lehéi, vzletnéji
ovocné, St'avnaté, i pii slusné koncentraci urcita lehkost, svirave,
mladé, ptijemné piti. 2015 expresivni, ryzi ovocnost, tmavsi
peckoviny, seriézni. Suché, vytecné kyseliny, vyraznéjsi tiisloviny,
strukturované, delsi, plné&jsi, velmi povedené. 2008 jiz nazralejsi
barva se znateln€ naoranZovélym okrajem, nazralejsi jemné;si
aromatika, stale p€kna peckovinova ovocnost, dotyk podhoubi,
suché, vybalancované a delsi, s lehounce nazelenalym zavérem a vyraznou sviravosti. 2005 z
pocatku v aromatice hodné divné az do vahavych pohledii mnohych, zda nejde o korek.
Ovsem v chuti od pocatku ¢isté. Barva méné nazrala nez pfedchozi, po rozdychani zralejsi,
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cervené ovoce, jemng&;jsi, stale tfislo ale jiz se uhlazujici, vyvazené, elegantni, naprosto
paradni. 2002 velmi odlis$né, zemitost a tieStiovy likér, vyrazna chut’, suché, hrubsi, slusné ale
nic zasadniho. 2000 zralej$i, marmeladovéjsi ovocnost, kofenita linka, moruse, koutovost,
pomérné koncentrované. Suché s dotykem ovocné sladkosti, vyvazené, slusna délka, sladsi

zrala ovocnost, jemnégjsi odbocky, seridzni, delsi. Hodné& povedene.

1999 zralé, stale jeste Cervené ovoce, kotfenitost, vybalancované jemnégj$i a dost fajn. 1997
sviravé, stale s cervenou ovocnosti v chuti, dobra délka, slozitéjsi, zajimavé. 1985 magnum
opét kvanta depotu, dost svétlé a nazralé. Jemnéjsi lehce pikantnéjsi viing, dotyk polévkového
koteni, suché, Cisté, jemnéjsi, nazrdlé, vyvazené, charakterni, kondice vyborna, fajn délka.
Potésilo hodné. 1978 hodné¢ zralé, dost burgundsky dojem ale zaroven i pomérné dost
oxidace, suché, stale dobfe pitelné, s Cerstvym kozim syrem piekvapiveé paradni. 1976
magnum nazralejsi, vyrazngjsi projev, trochu upocené, dotyky ovoce, komplexni. Suché,
Cisté, decentné sviravé, zralé ale stale s trochou mladistvé energie, dobra délka, jemnost ale i
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sila, elegance. Jako... tohle je skvély. Jasn¢€, extrémni rocnik s obrovskym suchem a redukci
hroznl a v Beaujolais legendarni (viz jeden star$i zapisek), ale stejn€. 1967 magnum svétla
barva, zralé, divocejsi, likérové a k tomu jemnéjsi zajimavé tony. Suché, Cisté, zralé ale stale v
kondici a vybalancované, dotyk ovocné sladkosti, pfijemné piti.
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Uplnym zavérem celého dne byl jejich Marc de Bourgogne 1990, lahvovany nedavno a do té
doby v sudech, nddherné ukazka aromatické koncentrované vyzralé uhlazen¢;jsi matolinové
palenky (a o tfidu lepsi neZ marc co b&zn¢ Jadot prodava ze své operace v Cote d’Or). Chtél
jsem koupit a nezadafilo se, snad nékdy piiste :-)

Kazdopadné... pijte Beaujolais! Pijte kvalitni Beaujolais a nebojte se, Ze by nedokazala zrat a
pozitivné se vyvijet ve sklepé. Ta dobra to rozhodné zvladnou s gracii.

Vystavil Jan CeFovsky
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